DIE ALM. DAS HERZ DER NATUR.
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HAUPTSPEISEN

Schweinsmedaillons im Speckmantel auf Réstgemiuise, dazu
Erdapfelkrapferl

Gefllltes Landhendlbristchen mit Schinken und Mozzarella in Sesamkruste,
dazu Petersilerdapfeln und Preiselbeeren

Schweinsmedaillons an Cognhac-Pfefferrahmsauce, dazu Gemuisegarnitur
und Erdapfelnudeln

Zanderfilet ,Mdllerin™ mit Zitronen-Krauterbutter, dabei Petersilerdapfeln
und Blattsalate

Lachsforellenfilet mit Pinienkern-Krauterkruste, dazu
junges Gemise und Erdapfelplree

Saftiger Kalbsrollbraten an Schwammerlsauce, dazu Reis,
Erdapfeln und ein bunter Salatteller

Truthahnschnitzel ,Wiener Art" mit Reis, Erdapfel und buntem Salatteller

Gebratenes Landhendlbriistchen auf griechischem Reis und
zweierlei Paprikasauce, dazu Mandelbroccoli

Truthahnschnitzel mit Schwammerl in Rahmsauce, dabei
Paprika-Risotto und Buttergemiuse

Lachsfilet unter der Pinienkernkruste auf Curcuma-
Basmatireis mit Broccoliréschen und Cherrytomaten

gebratenes Zanderfilet mit Zwiebel, Speck und Austernpilzen
auf Krauter-Risotto, dazu schmackhaftes Gemiuse

gefulltes Landhendlbristchen mit Serrano-Schinken und Camembert
an Rieslingsauce dazu Mandelbroccoli und Erdapfelplree mit Triffeldl



